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วาระท่ี 1 สืบเนื่องจากการประชุมครั้งท่ีแลว 

 ท่ีประชุมไดทบทวนประเด็นงาน ท่ีจะดําเนินการรวมกัน ไดแก การพัฒนาดานสุขาภิบาลอาหารของ

สถานประกอบการจําหนายอาหาร และฝายสํานักงานสาธารณสุขรัฐกลันตันสนใจพัฒนาดานสวมสาธารณะใน

ลักษณะเดียวกับการพัฒนาสวมสาธารณะตามมาตรฐาน HAS ท่ีประเทศไทยไดดําเนินการมาแลว 

วาระท่ี 2 เรื่องแจงเพ่ือทราบ 

 ศูนยอนามัยท่ี  12 ยะลา ไดชี้แจงแนวนโยบายกรมอนามัย ในเรื่องของ ความรวมมือการพัฒนาดาน

อนามัยสิ่งแวดลอมและการสุขาภิบาลอาหาร ระหวางประเทศท่ีมีพรมแดนติดตอกัน เพ่ือการรองรับการ

เปลี่ยนแปลงในโอกาสเขาสูประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน ซ่ึงบริเวณท่ีมีการดําเนินการเปนรูปธรรมท่ีชัดเจนแลว

คือ พรมแดนระหวางประเทศไทยและประเทศลาว โดยมีศูนยอนามัยท่ี 6 ขอนแกนเปนหนวยงานรับผิดชอบ

โครงการ ซ่ึงมีการแลกเปลี่ยนเรียนรูดานวิชาการสุขาภิบาลอาหารระหวางประเทศ มีการบูรณาการเกณฑ



มาตรฐานดานสุขาภิบาลอาหาร และมีการลงนามขอตกลงความรวมมือกัน(MOC) ในการพัฒนาสถาน

ประกอบการจําหนายอาหารในพ้ืนท่ีท่ีติดพรมแดนของท้ังสองประเทศ 

วาระท่ี 3 เรื่องเสนอเพ่ือพิจารณา 

3.1 ศูนยอนามัยท่ี 12 ไดนําเสนอโครงการท่ีศูนยฯ รางข้ึนมาเพ่ือเสนอพิจารณาของบประมาณ

ดําเนินการจากสํานักความรวมมือระหวางประเทศ โดยกําหนดกิจกรรมท่ีจะดําเนินการไดแก  

3.1.1 การจัดเวทีประชุมเชิงปฏิบัติการจัดทํามาตรฐานดานสุขาภิบาลอาหาร

รวมกันและทําขอตกลงความรวมมือในการดําเนินงาน 

3.1.2 การกําหนด พ้ืน ท่ีนํ ารองดํ า เนิ นการและรวมตรวจประเมินสถาน

ประกอบการในพ้ืนท่ีเปาหมายของท้ังสองประเทศ 

3.1.3 การจัดประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรูและมอบปายสัญลักษณเชิดชูเกียรติสถาน

ประกอบการจําหนายอาหาร 

- สวนควบคุมคุณภาพและความปลอดภัยดานอาหาร สํานักงานสาธารณสุข รัฐกลันตันขอ

พิจารณาโครงการและขอนําเสนอรายละเอียดใหผูบริหารไดรับทราบกอน ซ่ึงจะมีการ

ประชุมในวันท่ี 18 ธันวาคม 2557 นี้ แตทางทีมงานผูปฏิบัติของมาเลเซียเห็นดวยกับ

การเลือกพ้ืนท่ีนํารองเพ่ือพัฒนารวมกัน  ซ่ึงสํานักงานสาธารณสุขจังหวัดนราธิวาสโดย

หัวหนากลุมงานอนามัยสิ่งแวดลอม ไดเสนอพ้ืนท่ีอําเภอสุไหงโกลกท้ังอําเภอ เปนพ้ืนท่ี

ดําเนินการและทางรัฐกลันตัน เห็นชอบพ้ืนท่ีติดกันคือ อําเภอปาเสมัส ซ่ึงอาจกําหนด

พ้ืนท่ีเปนขอบเขตรัศมีจากดาน หรือจะใชพ้ืนท่ีท้ังอําเภอโดยตองหารือกับผูบริหารอีกครั้ง 

- ศูนยอนามัยท่ี 12 ไดชี้แจงเพ่ิมเติม วารายละเอียดกิจกรรมในโครงการสามารถ

ปรับเปลี่ยนไดตามความเห็นชอบของท่ีประชุม และไดเสนอกิจกรรม การพัฒนา

ศักยภาพบุคลากรผูปฏิบัติงานดานสุขาภิบาลอาหารในพ้ืนท่ีนํารองรวมกัน ซ่ึงทางรัฐกลัน

ตันเห็นชอบและใหท้ังสองฝายรางหลักสูตรการอบรมเพ่ือท่ีจะบูรณาการใชในกิจกรรม

ดังกลาว 

3.2 นําเสนอเกณฑมาตรฐานดานสุขาภิบาลอาหาร 

- ศูนยฯ ไดนําเสนอเครื่องมือท่ีใชในการประเมินสถานประกอบการจําหนายอาหาร โดย

พัฒนาจากหลักการสุขาภิบาลอาหาร ซ่ึงครอบคลุมองคประกอบท้ังดานอาคารสถานท่ี 

การเลือกซ้ือ การลาง และการเก็บอาหารและภาชนะ การจัดการขยะ น้ําเสียและสัตว

แมลงนําโรค และสุขวิทยาผูสัมผัสอาหาร โดยแปลงสูเกณฑมาตรฐานสําหรับพัฒนาและ

ประเมินรับรองแตกตางกันตามชนิดสถานประกอบการ เชน รานจําหนายอาหารหรือ

ภัตตาคาร ใชเกณฑมาตรฐาน 15 ขอ แผงลอยจําหนายอาหาร ใชเกณฑ 12 ขอ โรง

อาหารในโรงเรียน ใชเกณฑมาตรฐาน 30 ขอ โรงครัวโรงพยาบาล ใชเกณฑมาตรฐาน 30 

ขอ ในการรับรองมาตรฐาน มอบหมายใหเจาพนักงานทองถ่ินมีอํานาจในการตรวจ



ประเมินและรับรองได และมีการสุมประเมินสถานประกอบการท่ีผานมาตรฐานเปน

ประจําทุกป 

- สํานักงานสาธารณสุขรัฐกลันตัน มีการดําเนินงานโดยใชมาตรฐานบนพ้ืนฐานหลักการ

สุขาภิบาลอาหารคลายๆกัน แตไมแยกกลุมเปาหมายสถานประกอบการแตประเภท คือ

ภัตตาคาร แผงลอย หรือโรงอาหารโรงเรียน จะใชมาตรฐานการประเมินรับรอง

เหมือนกัน และมีการกําหนดรายละเอียดในแตละประเด็นโดยละเอียด เพ่ือแยกกลุม

สถานประกอบการอาหาร ตามมาตรฐานเปน 3 ระดับ ไดแก  

มาตรฐาน A  เปนมาตรฐานดีท่ีสุด (ระดับคะแนน รอยละ 86-100) 

 มาตรฐาน B  เปนมาตรฐานรองลงมา (ระดับคะแนน รอยละ 71-85) 

มาตรฐาน C เปนมาตรฐานต่ําท่ีสุด (ระดับคะแนน รอยละ 51-70) 

ในกรณีท่ีสถานประกอบการแหงใด ไดรับการตรวจประเมินแลวคะแนนไมถึง 51 คะแนน 

ถือวาตกมาตรฐาน ตองหยุดพักกิจการ 14 วัน ตาม พรบ.อาหาร ของประเทศมาเลเซีย 

ตองดําเนินการปรับปรุงใหผานมาตรฐานจึงจะสามารถประกอบกิจการได โดยในระบบ

การรับรองเจาหนาท่ีระดับทองถ่ินจะทําการตรวจคัดกรองเบื้องตน และหนวยงาน

สาธารณสุขระดับรัฐ เปนผูรับรอง ซ่ึงสถานประกอบการสวนใหญมีระดับมาตรฐานอยูใน 

มาตรฐาน B 

- ในรายละเอียดของการประเมินสถานประกอบการจําหนายอาหาร ท่ีฝายรัฐกลันตัน 

ประสบปญหาอยูบอยๆ คือรายละเอียดดานสุขวิทยาผูสัมผัสอาหาร ซ่ึงมีขอกําหนดท่ี

สําคัญคือ ตองผานการอบรม และไดรับวัคซีนไทฟอยด ซ่ึงมักประสบปญหาในกรณี 

พนักงานรานจําหนายอาหารเปนแรงงานตางดาวท่ีลักลอบเขามาทํางาน โดยเฉพาะ

แรงงานจากชายแดนจากประเทศไทย ซ่ึงในการอบรมผูสัมผัสอาหารของมาเลเซียนั้น

ตองเสียคาสมัครใหลูกจางในรานเขารับการอบรมครั้งละ 500 บาท/คน โดยสวนใหญ

เจาของสถานประกอบการจะเปนผูรับผิดชอบคาใชจายในการอบรมใหกับลูกจางในราน 

เม่ือแรงงานตางดาวเขาทํางานไดแคไมนานแลวลาออกจึงเปนปญหาในเรื่องคาใชจายตอ

เจาของราน อีกท้ังพบปญหาคาใชจายในเรื่องวัคซีนไทฟอยด จึงไดขอความรวมมือจาก

ประเทศไทยในการสงเสริมความรูและสนับสนุนแรงงานดังกลาวใหไดรับวัคซีนไทฟอยด 

และใหมีการจัดอบรมผูสัมผัสอาหารใหกับแรงงานไทยท่ีจะเขามาทํางานในสถาน

ประกอบการรานอาหารในมาเลเซียโดยใหใชหลักสูตรอบรมใหเปนมาตรฐานเดียวกับ

สถาบันฝกอบรมท่ีข้ึนทะเบียนกับมาเลเซีย โดย ศูนยฯ และสสจ.นราธิวาส รับฟงและจะ

สะทอนปญหาใหผูบังคับบัญชาระดับสูงรับทราบเพ่ือประสานงานหนวยงานท่ีเก่ียวของ

ในการคลี่คลายปญหาตอไป 



- มาตรฐานอีกมาตรฐานหนึ่งของรัฐกลันตัน คือมาตรฐาน BESS เปนการยกระดับสถาน

ประกอบการจําหนายอาหาร โดยผนวกประเด็นดานคุณคาทางโภชนาการรวมดวย ซ่ึงมี

ลักษณะคลายคลึงกับมาตรฐาน Clean food good taste plus ของสํานักสุขาภิบาล

อาหาร กรมอนามัย 

 

วาระท่ี 4 เรื่องอ่ืนๆ 

- สํานักงานสาธารณสุขรัฐกลันตัน สนใจท่ีจะขับเคลื่อนการพัฒนาสวมสาธารณะ ตาม

แนวทาง โครงการพัฒนาสวมสาธารณะไทย โดยศูนยฯและสสจ.นราธิวาส ไดนําเสนอ

กระบวนการดําเนินงาน ท่ีครอบคลุมหนวยงานและสถานประกอบการประเภทตางๆ  

12 ประเภท โดยใชกลยุทธิ์ การประสานความรวมมือ การรับรองมาตรฐานโดยใช

มาตรฐานสวมสาธารระไทย (HAS)  การรณรงคประชาสัมพันธ เชนการประกวดสุดยอด

สวม และการรณรงคลางสวมในวันสงกรานต ซ่ึงศูนยฯไดเสนอแนะใหรัฐกลันตัน เริ่มท่ี

สถานบริการและเครือขายของหนวยงานสาธารณสุขกอนเปนลําดับแรกเพ่ือเปน

แบบอยาง จากนั้นจึงขยายผลสูหนวยงานหรือองคกรอ่ืนๆ โดยศูนยฯจะสงรายละเอียด

และเอกสารการดําเนินงานมาในภายหลัง 

 

ผูจดบันทึกและสรุปการประชุม 

นายสะหลัน สามะ 

     น.ส.มารีนี  โด 

                                                                น.ส.อรุณรัตน  เดชชัยภูมิ 

ศูนยอนามัยท่ี 12 ยะลา 

  

ภาพประกอบการประชุม 



 

 

 

 



 

 

 


